
Управление образования
Администрации муниципального образования Куйтунский район

муниципАльноЕ кАзЁнноЕ оБщЕоБрАзовАтЕльноЕ учрЕждЕниЕ
кАрымскАя

«оi»
срЕдняя оБщЕоБрАзовАтЕльнАя школА

прикАз
20&+ г. J№ dз8-с-

Об утверждении перспективного меню и
технологических карт по приготовлению
холодных и горячих блюд.

В   соответствии   с   Федеральным   Законом   от  29   декабря   2012г.   №   273-ФЗ
«Об   образовании   в   Российской   Федерации»   п.   15   ст.   28   «Компетенция,   права,
обязанности  и  ответственность  образовательной  организации»,  ст.  37  «Организация
питания      обучающихся»,      на      основании      СП      3.1./2.4.3598-20      «Санитарно-
эпидемиологические  требования  к  устройству,   содержанию  и  организации  работы
образовательных организаций и других объектов социальной инфраструктуры для детс
и молодежи в условиях распространения новой коронавирусной инфекции (СОVID)»,
СП    3.1./2.4.3590-20    «Санитарно,эпидемиологические    требования    к    организации
общественного питания населения»,   на основании   приказа МКУ «Центр Психолого-
педагогического    и    финансового    сопровождения    образовательных    учреждений
Куйтунского района»  («Центр ППиФСОУ КР») № 230 от «30» августа 2024 г.
«О   дополнительных   мерах  по   усилению   контроля   над   организацией  питания ' в
образовательных организациях муниципального образования Куйтунский район в 2024-
2025  учебном  году»,  с  целью  качественной  организации  горячего  питания  учащихся
МКОУ   Карымской   СОШ   и   обеспечения   работников   пищеблока   необходимой
информацией, содержащей рецептуры и технологию приготовления холодных и горячих
блюд

прикАзывАю:
1.  Утвердить перспективное двухнедельное меню на 2024 -2025 учебный год:

- для детей 7-1 1 лет;
-для детей 12 лет и старше.

2.  Утвердить «Технологические карты по приготовлению холодных и горячих
блюд для организации питания» учащихся МКОУ Карымской СОШ.

3.  Работникам пищеблока строго соблюдать правила технологии приготовления
блюд   и   изделий,   последовательность   технологических   процессов,   температурные
режимы приготовления и отпуска, органолептические показатели продукции.

4.  Настоящий приказ вступает в силу со дня его подписания.
5.  Контроль исполнения приказа оставляю за собой.     ,g€-.`=

директор МКОУ Карымско `ЛЕ.ф.Ващенко/

дело - 1
Учебная часть - 1


